
ChristmasMenu
2024.12.15 Start

季節感あふれる「クリスマスメニュー」を、2024年12月15日（日）から25日（水）までの期間限定で
ご提供いたします。大切な方とのお食事に、このシーズンしか味わえないクリスマスならでは
のチキンなどのお料理やデザートをお楽しみいただけます。

オーストリア・ウィーン発祥の伝統的なチョコレートケーキ
「ザッハトルテ」と、季節のフルーツみかんのコンポートが
クリスマス気分を引き立てます。

静岡県富士宮市の清らかな湧水で育てられた富士山
サーモンのまろやかな旨みとマスのたまごの塩味、さらに
根セロリのレムラードソースの爽やかな酸味と食感が
絶妙に調和します。

富士山サーモンとマスの
たまごと根セロリのレムラード

￥1,200 

みかんのコンポートと
ザッハトルテ

ゴルゴンゾーラと木の子の石窯ピッツァOther

￥1,000 

￥2,200 

海藻の優しい旨みを纏った岩手産清流鶏を松の香りロースト
で仕上げたHemingway江ノ島ならではの逸品。

岩手産清流鶏を使用した
クリスマスチキン

半羽 （2名様から）￥2,200
丸鶏 (4名様から） ￥4,400 


